An der Deckt 1a - 9841 WAHLHAUSEN (L) - Tel: +352 26 90 39 80
Email: brasserie@Iasapiniere.lu - Internet: www.brasserie.lu
Facebook: https://www.facebook.com/brasserie.lasapiniere.lu




ENTREES | STARTER

Soupe du jour végétarien | Vegetarian soup of the day »* 7,00
1/5/6/7/9/10/11/12/13

Soupe aux haricots verts | Green bean soup 9,50
1/3/9/10/11/12/13

Salade paysanne | Peasant salad 15,90
1/3/5/6/9/10/11/12/13

Duo de jambon du pays | Country ham duo 15,90
1/3/8/10/12

Bruschette tomate & basilic | Tomato & basil bruchetta 10,50
1/7/10/12

Mini Quiche Lorraine 13,50
1/3/10/11/12/13

Toast champignons | Toast mushrooms 11,50
1/17/10/12

SALADES | SALADS

Salade paysanne | Peasant salad 19,50
1/3/5/6/9/10/11/12/13

Salade végétarien | Vegetarian salad ~* 17,90
1/3/5/6/9/10/11/12/13

Salade de scampis | Scampi salad 19,50
1/3/7/8/10/12

Salade de viandes | Meat salad 23,50

1/3/5/6/9/10/11/12/13

POISSONS | FISH

Filet de saumon grillée, ratatouille & riz | Grilled salmon fillet 24,50

1/3/4/5/6/11/12/13
® Pinot Blanc 2020 - Thill Chateau de Schengen

Scampis créme a l'ail | Scampis with garlic cream 23,90

217112
® Riesling 2019 - Thill Chateau de Schengen

Dos de cabillaud, légumes & Riz du chef | Cod fillet 25,90
1/3/4/5/6/7/11/12/13
® Chardonnay 2018 - by Jeff Carrel

Ceviche, légumes & riz du chef 22,90

1/3/4/5/6/7/11/12/13
® Pinot Gris - Clos de Rochers

Allergenes: 1-gluten 2-crustacés 3-ceufs 4-poissons 5-arachides 6-soja 7-lait 8-fruits a coques 9-céleri 10-moutarde 11-sésame 12-sulfites 13-lupin 14-mollusques

Allergens: 1-gluten 2-crustaceans 3- eggs 4-fish 5-peanuts 6-soybeans 7-milk 8-nut 9-celery 10-mustard 11-sesame 12-sulphites 13-lupin 14-molluscs



0 VIANDES | MEATS

Steak de cheval & sauce piquante | horse steak & spicy sauce 180g 250g
29,50 34,90

1/3/5/6/9/10/12/13

#® vacqueyras 2019 - Rhonéa

Filet de boeuf du pays | local beef tenderloin 180g 250g
27,50 32,50

1/3/5/6/9/10/12/13

® Le Mas 2019 - Domaine Clavel Languedoc

Entrecéte grillée | grilled entrecGte 25,90

1/3/5/8/10/12/13

® Alento 2019 - Monte Branco Portugal

Cordon bleu 'La Sapiniére' 24,90

1/3/5/7/10/12/13

® Torres Rosé 2020 - Sangre de Toro

Schnitzel de veau panné en panko | veal schnitzel in panko 22,50

1/3/5/8/10/12/13

® Funck Bricher - BIO Biéres Luxembourg

Burger maison 'La Sapiniére' | home made burger 20,90

1/3/5/6/7/9/10/11/12/13
® Gofferding - Bigres Luxembaurg

Escalope de dinde marinée | marinated turkey escalope 19,50

1/3/5/6/7/9/10/12/13
® Eattin Blonde - Biéres Luxembourg

PATES | PASTA

Tagliolini saucisse & champignons | sausage & mushrooms 18,50

1/3/5/7/10/11/12/13
® Gris de Gris Rosé 2020 - Languedoc

Penne all'Arrabbiata 16,50

1/3/5/6/7/12/13
#® Torres Penedes Rouge 2020 - Sangre de Toro Original

Spaghetti bolognese 16,50

1/3/5/7/8/12/13
® Le Mas 2019 - Domaine Clavel Languedoc

MENU ENFANT <12 | KIDS MENU

Mini spaghetti bolognese & glace | ice cream 10,50
1/3/5/7/9/12/13
Chicken Nuggets, pommes frites, salade & glace | ice cream 9,90

1/3/5/6/7/9/10/11/12/13

Mini schnitzel, pommes, salade & glace | ice cream 11,50
1/3/5/7/9/10/11/12/13

Allergenes : 1-gluten 2-crustacés 3-ceufs 4-poisson 5-arachide 6-soja 7-lait 8-fruits a coque 9-céleri 10-moutarde 11-sésame 12-sulfites 13-lupin 14-mollusques

Allergens: 1-gluten 2-crustaceans 3- eggs 4-fish 5-peanuts 6-soybeans 7-milk 8-nut 9-celery 10-mustard 11-sesame 12-sulphites 13-lupin 14-molluscs



VEGETARIEN | VEGETARIAN

Lasagnes végétarien | Vegetarian lasagna »* 22,90
1/3/6/6/7/9/11/12/13

Salade végétarien | Vegetarian salad ~* 17,90
1/3/5/6/9/10/11/12/13

Patates douces gratinées | Sweet potatoes au gratin »* 19,50
1/3/6/6/7/11/12/13

Polenta aux légumes grillée | Grilled vegetable polenta »* 18,50
1/3/6/6/7/11/12/13

Tarte au fin brocoli & gorgonzola | Fine broccoli & gorgonzola tart +* 23,90
1/3/6/6/7/10/11/12/13

Omelette du chef | Chef's omelet 16,90

1/3/68/6/7/3/10/11/12/13

Brasserie La Sapiniere The place to be!
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SCAN ME

SAUCE FAITES MAISON | HOMEMADE SAUCE

Beurre Maitre d'hotel | Butter of hotel supervisor 2,00
7/12/13

Sauce échalotes & vin rouge | Shallots & red wine sauce 2,00
1/6/6/11/12/13

Sauce au poivre vert | Green pepper sauce 2,00
1/3/11/12/13

Sauce champignons | Mushroom sauce 2,00
1/3/7/11/12/13

Sauce au poivron & piment | Pepper & Chilli Sauce FALY

1/3/8/6/7/10/11/12/13

Ketchup - Mayonnaise - Moutarde | Mustard 0,50
1/3/66/7/9/10/11/12/13

Allergenes : 1-gluten 2-crustacés 3-ceufs 4-poisson 5-arachide 6-soja 7-lait 8-fruits a coque 9-céleri 10-moutarde 11-sésame 12-sulfites 13-lupin 14-mollusques

Allergens: 1-gluten 2-crustaceans 3- eggs 4-fish 5-peanuts 6-soybeans 7-milk 8-nut 9-celery 10-mustard 11-sesame 12-sulphites 13-lupin 14-molluscs



DESSERTS | DESSERTS

Créme brulée 8,00
3/7

Panna cotta 8,00
7

Mousse au chocolat | Chocolate mousse 8,50
3/7

Gaufre & boule de glace | Waffle & scoop of ice cream 12,50
1/3/7

Tarte Maison garnié | Garnished house pie 9,00
1/3/7

Dame blanche 9,50
1/3/7

Coupe framboise | Raspberry cup 11,50
1/3/7

Tiramisu facon maison | Homemade tiramisu 8,50
3/7

Coupe de glaces 3 boules | 3 scoops of ice cream 6,00
3/7

Coupe de salade de fruits | Fruit salad bowl 9,00

Avec vos desserts, vous pouvez choisir parmi les vins de dessert et les
portos suivants.

With your desserts, you can choose from the following dessert wine and
port.

Cidre “Le Goupil” Rosé | Cidre “Le Lievre” Blanc

5,50 par verre | per glass

L'équipe de La Brasserie La Sapinieére, vous souhaitons
un bon appétit et un agréable séjour.

MerciL d'étre venu et j'espere vous voir bientdt.

The team of Brasserie La Sapiniere,
wish you a good appetite and a pleasant stay.

Thanks for coming and hope to see you soon.

Allergenes: 1-gluten 2-crustacés 3-ceufs 4-poissons 5-arachides 6-soja 7-lait 8-fruits a coques 9-céleri 10-moutarde 11-sésame 12-sulfites 13-lupin 14-mollusques

Allergens: 1-gluten 2-crustaceans 3- eggs 4-fish 5-peanuts 6-soybeans 7-milk 8-nut 9-celery 10-mustard 11-sesame 12-sulphites 13-lupin 14-molluscs



