De notre vivier

Les huitires [/ Die austernw

6 Pieces/6 Austern(i,2,7,12,14) 13.50€
9 Pieces/9 Austerw (1, 2, 7, 12,14) 19.00€
12 Pieces/12 Austerw (a1, 2, 7, 12,14) 22.00€
Les 6 Gratinés (6dberbackene Austern) (1,3,7) 23.50€
Les 9 Gratinée (9iberbackene Austern)(i,3,7) 28.00€
Les 12 Gratinée(i,s,7) 34.00€

(Temps de préparation pour les huitres gratinées 30min)
(Zubereitunggsgeit fur die iberbackenen Austern 30min)

Plateaw de fruity de mer

(Homawd, Gambas, Gambos géantes, Huitires, Moules, Towrteaux,
Crevettes) 2cty (1,2,3,10,12,14) 80.00€
Homowd belle~ vue suw Uit de sadade  (vivant) (2,3,4,10) 45.00€
Homawd grillé aux herbes et tagliatelles (vivant) (1,2,3) 48.00€

Suggestiony et spécialités dw chef

Foie gras de canowrd maiso et sovw porto blanc 20.90€
Gonueleber-Hausy mit weissem Portwein (7,8,1,3)

Bouillabaisse Maisow (filety de poissons) 26.00€
Haus Boulabaisse (Fischfilets) (1,2:3.10,12,14)

Foie de veaw facon dw chef (Kalbselber) (1,12) 22.50€
Cowronne dagneaw o lUailt1,3,8,9,) 28.50€
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Enirees froides

Carpaccio-de baewfa Uhude de truffes 16.30€ (57,9 (plat) 20.10€

Cawrpaccio-vom Rind mit Triiffelol

LeSawmon Fume el capres servi avec ses Toast
(Gerviucherter Lachs ) (1,3,4,9,10)

Cocktadl de Crevettes roses (Garnelencocktaid) (2,3,9,10)
Homard Bellevue (2 ct3) vivanit(z,23)
Jambon Fumeée diArdenne (Geriucherter Ardennerschinken,) (3,9,10)

Le Jambon de Parme et melon (3,910

Pavrmaschinkemn

la Tervine duw Chef (maison) (1,3,.910)
Chefterrvine

Les dewr jambons; frites; salade (39,10
Réucher-und Kochschinke; Pomunes frites und Salat

Pates

Tagliadelles aw sawumon foumé (1,34
Lasagne bolognaise maison (1,3
Spagheltt aux scampi et pesto- (1,2,3,8)
Spaghettc bolognadse (1,3

16.90€¢€

14.00€

45.00€

13.50€

15.00€¢

13.50€¢€

17.50€

16.90€
13.90€
19.90€
13.80€
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Entree chaudes

Potage dwjour (7,9 5.50€
Tagessuppe

Soupe de poissons (249 7.20€
Fischsuppe

Scampis e Cupr (17.90€) (1,27 plat 22.00€
Riesengarnelen in Curvysosse

Scampis gradlines Madgson (1,27 19.50€
Uberbackene Riesengarnelen

Escargoty de Bowrgogne (7,14 12.80€
Weinbergschnecken

Cuisses de Grenowilles abadl (1,7) (16.90€ LES 6) 20.00€
Froschschenkel in Knoblauchsosse

Salade aw Chévre chaud (entree 12.75€) 14.50€

Salat mit warmem Ziegenkdse (1,3,7,8,9,10)

Scampis grille s Uit de salade (239,10 17.50€
Gegrillte Riesengarnelen
Sadade scampis auw vinaigre balsamique 18.50€

Scampisalal auf Balsamico-Essig(2,3,8,9)
Salade paysane (Entree 14.00€)  (1,3,7,89 17.00€



Noz poissons

Truite Meundére (350 gJc1,4,2) 18.90€
Forelle Midllerinnenart
Truite auwx Amandes grillées (350 ¢)1,4.7,8) 18.90€

Forelle mct gegrillten Mandeln

Filet de Sawmon grille sauwce bearnadsecs,+7,8) 21.90€
Gegrilltes Lachsfilet mit Béarnadsesosse

Filet de cabdllaud mousseline ¢1,3,4,7) 22.30€
Dorschiilet Musselin

Sotle Meundiére (400-500 ¢; (dressée sur assiette en salle) 33.50€
Seegunge Miillerinnenart (1,3,47)

Flet de lotte aw blanc de poireawx (1,47 28.50€
Seeteufel
Assiette de Poissons aw Safran (Filety de poissons) 25.50€

Gemischiter Fischieller mit Safransosse (1,4,7,9,,14)

Mired grill de poissons (Filets; gambas) (1,4,7,9,14) 35.00€
(temps 35min,)

(Uniquement pour les enfant)

Chicken Nuggets 7pieces (1,3 10.30€
Lasagne bolognaise (1,3 10.30€
Spaghettc bolognadse (1,3 10.30€

Les minc mignons panes  (1,3) 13.50€



Nox viandes

Mignons de Porc a la moutarde ancienne
Schweinefilet in Senfzoosse (1,7,10)

Filet de Cheval a la provencale priefiletsteat (1,7,10)

Entrecote (uxembourgeois sautce aux choix (350 ¢
2wischenvippenstiick sosse nach Wahl (1,7,10)

Filet pur de beewf grille Maitre d'hotel (250 g)
Gegrilltes Rinderfilet (1,7,10)

Filet pur de beeuf sauce aww choix (250 ¢)

Filet vom Rind Sosse nach Wahl(1,7,10)

Chateaudbriand et ses garnddures (2 cts; 700 ¢J1,7,10)

Escalope de Veaw aux champignons (s,7,9)
Kalbsschnitzel mit Pilgsosse

Cordon blew de veauw aux champignons (3,579
Gefiilltes Kalbsschnitzel mit Pilgsosse

Magret de Canard a Lorange/ow poivre (3,59)
Entendrust in Orangen-oder Ffeffersosse

Rognons de veaw a la moutorde de Meaux
Kalbsniere mit Meaux senf” (1,5,10)

Cowrorwne d’agneaw o Uaill thym

19.90€¢€

27.00€

22.00€¢

27.00€

27.00€

67.00€

20.50€¢€

21.50€

23.50€

23.00€

28.50€

Noz sauces: poivre; bearnadse; champignons roguefort et provencale Unsere Saucen:

Pleffer, Bearnaise; Champignons; Roguefort und provengalischy (1,7,9,1



Nos Suggestions de Desserts

Omelelte Norvegienne (2ct3) (1.2.7) 25.00
(temps de preparaiion 30min)

Saboyon aw Grand Marnier (3) 8.00
Ananas Martinigue (7) 7.50
Assiette de Fruily & Sovbet 8.50
Crepes Grand Marnier (1.3.7) 8.50
Crepes awnwSucre (1.3.7) 6.50
Creme brulee (3.7) 7.80
Les délices duw chef pitissier (1.5.7) 8.50
Parfadt aw Grand Marncer (3.7) 8.50
Assielte de fromage (7.8) 8.50
Irish-Coffee (7) 8.00
Tawte Madson (1.3.7) 5.50
Creme carvomel (3.7) 6.80
Mowusse aww chocolat (3.7) 7.30
Profiteroles aw chocolat chaud (1.3.7) 7.50
Nougad glace maison (3.7.8) 8.50
Colonel (3.7) 7.00
Vandle aux framboises chaudes (3.7) 7.20
Dame-blanche (chocolat chauwd) (3.7) 7.20
TULLL Frulle (frudds fracs) (3.7) 7.00
Coupe brésilienne (3.7) 7.00
Banana Splt (3.7) 7.20
Coupe enfani (3.7) 6.00
Café glacée (3.7 6.70
Glace panachée (3.7) 7.00
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