
 

 

 
Carte de menus 

Menu card 
Speisekarte 

 
 
 Entrée Plat 
 
Potage du jour ou gazpacho 6.00 € 
Soup of the day 
Tagessuppe 
 
 

Saumon fumé 15.90 € 22.90 € 
Smoked salmon 
Geräucherter Lachs 
 
 

Carpaccio de bœuf - vieux parmesan-roquette 18.90 € 24.90 € 
Beef carpaccio - aged parmesan- roquette salad 
Rindercarpaccio - alter Parmesankäse-Roquette Salat 
 
 

Scampis à l’ail ou nature (6 ou 12) 16.90 € 22.90 € 
Shrimp Scampi with garlic or served plain (6 or 12) 
Garnelen mit Knoblauch oder natur (6 oder 12) 
 
 

Friture de mini-poissons 11.90 € 17.90 € 
Fried mini fish 
Gebratene Mini Fische 
 
 

Calamar frit 12.50 € 18.50 € 
Fried squid 
Frittierte Tintenfischringe 
 
 

Escargots (6 ou 12) 7.90 € 13.90 € 
Snails cooked in garlic butter (6 or 12) 
Schnecken (6 oder 12) 
 
 

Cuisses de grenouilles (6 ou 12) 11.90 € 17.90 € 
à l’ail ou à la provençale (temps de préparation 20 min.) 

Frogs’ legs with garlic or à la Provençale 
Froschschenkel mit Knoblauch oder provenzalischer Art 
 
 

Moules au beurre d’escargots (6 ou 12) 7.50 € 13.50 € 
Mussels with garlic butter (6 or 12) 
Muscheln mit Knoblauchbutter (6 oder 12) 
 
 

 



 

 

Les salades 

Salads / Salate 
 
 

 Entrée Plat 
 Starter main dish 
 Vorspeise Hauptgericht 

 
La salade Grand-Mère   9.90 €    14.90 €  
Salade, pommes de terre,  lardons,  croûtons, oeufs  
Grandma’s salad : green salad, potatoes, bacon, croutons, egg 
Salat nach Großmutterart: Salat, Kartoffeln, Speck, Croutons, Ei 

 
 

Le melon au jambon cru 9.90 € 14.90 € 
Melon with raw ham 
Melone mit rohem Schinken 

 
 

La salade de thon 9.90 € 14.90 € 
Salade thon et légumes 
Tuna salad with vegetables 
Thunfischsalat mit Gemüse 

 
 

La salade Grand-Père  11.90 € 16.90 € 
Salade, kniddel, lardons,croûtons,oeufs 
Grandpa’s salad : green salad, flour dumplings,bacon,croutons,egg 
Salat nach Großvatersart : Salat, Mehlöße,Speck,Croutons,Ei 

 
 

La salade de poulet à l’ananas  11.90 € 16.90 € 
Salade, blanc de poulet mariné, ananas 
Chicken salad with pineapple 
Geflügelsalat  mit Ananas 

 
 
La salade Italienne 12.90 € 17.90 € 
Tomates, mozzarella, jambon cru, roquette 
Italian salad : tomatoes, mozzarella, ham, ruccola 
Italienischer Salat : Tomaten, Mozzarella, roher Schinken, Ruccola 

 
 

La salade de chèvre chaud au miel 16.50 € 21.50 € 
Salad with goat cheese and honey 
Salat mit Ziegenkäse und Honig  

 
 

La salade de scampis, crevettes 16.90 € 23.90 € 
Scampi salad: green salad with scampi and shrimps  
Scampi-Salat: Salat mit  gegrillten Garnelen und  Shrimps  

 
 

  



 

 

Les spécialités luxembourgeoises 
The most traditional Luxembourg dishes 

Luxemburgische Spezialitäten 
 
 Entrée Plat 
 Starter main dish 
 Vorspeise Hauptgericht 

 
Baueregelli 13.90 € 19.90 € 
Viande pressée en gelée 
Pork in aspic  
Schwein in Aspik  
 
 

Feiersténgszalot 13.90 € 19.90 €  
Salade froide de viande de bœuf 
Cold beef salad  
Kalter Rindfleischsalat  
 
 

Lëtzebuerger Haam (réih a gekacht) 14.90 € 20.90 € 
Jambon mixte 
Luxembourg ham (smoked and cooked)  
Luxemburger Schinken (roh und gekocht)  
 
 

Kale Plat 17.90 € 23.90 € 
(Bauregelli, Feiertengszalot, réih Haam an Bauerepaté) 

La planche du terroir (porc en gelée, salade de viande, jambon, terrine) 

The local Board (Pork in Aspic, cold beef salad, smoked ham, meat-pie) 
Kalte Platte (Schwein in Aspik, kalter Rindfleischsalat, roher Schinken, Fleischpastete) 
 
 

Pastéitchen 10.50 € 16.50 € 
Vol au Vent 
Chicken vol-au-vent  
Königinnenpastete 
 
 

Dräierlee Lëtzebuerger Kascht (Judd,Wäinzoossiss,Kniddelen)  22.50 € 
Trilogie Luxembourgeoise (collet fumé, saucisses au vin,quenelles à la farine) 
Trilogie of Luxembourg (Smoked pork neck, flour dumplings) 
Luxemburger Trilogie( Geräucherter Schweinenacken, Würstchen und Mehlklöße) 
 
 

Wäinzoossiss(3pc) mat Moschterzooss a Purée  17.90 € 
Saucisses au vin, sauce Dijonnaise, purée 
Wine Sausage with mustard sauce and mashed potatoes 
Weinwurst mit Senf-Soße und Kartoffelpüree 
 
 

Judd mat Gaardebounen  19.90 € 
Collet fumé aux fèves des marais 
Smoked pork neck with broad beans 
Geräucherter Schweinenacken mit Saubohnen 



 

 

Mielkniddelen mat  Speckgréiwen an Äppelkompott 9.90 € 14.90 € 
Quenelles de farine aux lardons et compote de pommes 
Flour dumplings with bacon and apple sauce 
Mehlklöße mit Speck und Apfelmus 
 
 

Mielkniddelen mat Speck, Rahmzooss an Äppelkompott 10.50 € 15.50 € 
Quenelles de farine , sauce crème aux lardons et compote de pommes 
Flour dumplings with cream ,bacon and  apple sauce 
Mehlklöße in Rahm-Specksoße und Apfelmus 
 
 

Mielkniddelen mat Gehacktes an der Tomatenzooss 10.50 € 15.50 € 
Quenelles de farine, sauce bolognaise 
Flour dumplings with bolognese 
Mehlklöße in Tomatensoße 
 
 

Mielkniddelen mat Wäinzoossis a Moschterzooss 11.90 € 16.90 € 
Quenelles de farine avec saucisse au vin 
Flour dumplings with sausage 
Mehlklöße mit Weinwurst 
 
 

Mielkniddelen mat Rouladen 11.90 € 16.90 € 
Quenelles de farine avec roulade à l’ancienne 
Flour dumplings with beef roulade 
Mehlklöße mit Rindsroulade 
 
 

Dräierlee Mielkniddelen au Choix  18.90 € 
Trilogie de Kniddelen au choix 
Trilogy of flour dumplings at your choice 
Trilogie von Mehlklössen nach Wahl 
 

 
Les poissons 

Fish dishes 
Fischgerichte 

 

 

Les filets de sole au champagne  22.50 € 
Filets of sole with champagne 
Seezungenfilet mit Champagner 
 

 
Les scampis à l’ail ou nature  22.90 € 
Shrimp Scampi with garlic or served plain  
Garnelen mit Knoblauch oder natur 
 
 

Les filets de sandre au Riesling  23.90 € 
Zander in Riesling sauce 
Zanderfilet in Rieslingsosse  

 
 



 

 

 
 

Les viandes 
Meat dishes 

Fleischgerichte 
 
 
 
 

Filet de bœuf sauce au choix  29.90 € 
Beef filet sauce at your choice 
Rinderfilet, Soße nach Wahl 
 
 

Entrecôte de bœuf sauce au choix  23.90 € 
Rib steak sauce at your choice 
Zwischenrippensteak, Soße nach Wahl 
 
 

Pavé de rumsteak mariné sauce au choix  22.90 € 
Beefsteak sauce at your choice 
Rindersteak, Soße nach Wahl 
 
 

Filet de cheval sauce au choix  27.90 € 
Horse filet sauce at your choice 
Pferdefilet, Soße nach Wahl 
 
 

Filet d’autruche sauce au choix  29.90 € 
Ostrich filet steak sauce at your choice 
Straußfilet, Soße nach Wahl 
 
 

Escalope de porc à la Viennoise  Taille XXL 
Escalope de porc panée 14.90 € 19.90 € 
Breaded pork escalope with French fries and salad 
Wienerschnitzel mit Pommes und Salat 
 
 

Escalope de porc à la Milanaise 

Escalope de porc panée avec spaghettis bolognaise  Taille XXL 
Breaded pork escalope with spaghetti bolognese 16.50 € 21.50 € 
Paniertes Schweineschnitzel mit Spaghetti Bolognese 
 
 

Escalope de veau poêlée, sauce au choix  24.90 € 
Fried veal escalope, sauce at your choice 
Gebratener Kalbsschnitzel, Soße nach Wahl 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

Cordon bleu de veau, sauce au choix  28.90 € 
Veal Cordon Bleu, sauce at your choice 
Cordon Bleu vom Kalb, Soße nach Wahl 
 
 

Filet américain fait maison 15.90 € 21.90 €  
Homemade Steak tartare 
Rindfleisch Tatar (amerikanisches Filet) 
 
 

Le duo de côtes d’agneau et de porcelet grillés   25.90 € 
Two meats, lamb rack and grilled pork 
Das Duo von Lammkotelett und gegrilltem Ferkel 
 
 
 

Les sauces 
 

aux cinq baies (poivres) marchand de vin 
Pepper,Pfeffer red wine, shallots, Rotwein schalotten 
 
à la provençale   crème-champignons 
Vegetables, Gemüse  cream and mushroom, Pilzrahm  

 
à l’ail beurre maître d’hôtel 
Garlic,Knoblauch   herb butter, Kräuterbutter 

 
moutarde à l’ancienne façon du chef 
mustard,Senf marchand de vin, ail et beurre maître d’hôtel 
 
béarnaise   

 

 
Les pâtes 

 Entrée Plat 
 Starter main dish 
 Vorspeise Hauptgericht 

 
 

Tagliatelles aux deux saumons 16.50 € 22.50 € 
Tagliatelle with two salmons 
Tagliatelle mit zweierlei Lachs 
 

Poêlée de pâtes avec légumes et scampis   16.50 € 23.50 € 
Noodle pan with vegetables and scampi 
Bunte Gemüsepfanne mit Nudeln und Garnelen  
 

Spaghettis bolognaise   7.90 € 12.90 € 
 

Spaghettis à la carbonara   7.90 € 12.90 € 
 

Tortellini crème-jambon   8.90 € 13.90 € 
Tortellini with cream and ham 
Tortellini mit Schinken-Sahne Soße 



 

 

Les plats végétariens 
 

Assiette de crudités variées     6.90 € 9.90 € 

Plate of various raw vegetables 
Rohkostgemüseteller  

 
Geméiszopp mat Gromperekichelcher     6.90 € 10.90 € 

Soupe de légumes et galettes de pommes de terre 
Vegetable soup with fried potatoe cake 
Gemüsesuppe  mit Kartoffelpuffer 
 

Poêlée de légumes et pâtes   8.90 € 13.90 € 
Vegetable and noodle pan 
Bunte Gemüsepfanne mit Nudeln 
 

Kniddelen à l‘ail et petits légumes   9.90 € 14.90 € 

Flour dumplings with garlic and vegetables 
Mehlklösse mit Knoblauch und Gemüse 
 

Croquette au fromage   9.90 € 14.90 € 

Cheese croquette  
Käsekrokette 
 

Veggie-burger    13.50 € 

 

Omelette aux champignons et fromage    9.90 € 

Mushroom and Cheese Omelet 
Käseomelett mit Champignons 

 
 
 
 
 

 

Nos menus enfant avec dessert à 10.50 €* 
 
 

Mickey : Escalope panée, Tagliatelles au beurre 

 
Nemo :  Fish-sticks, purée de pommes de terre 

 
Donald:  Chicken-nuggets, frites 

 
Goofy: Saucisse, purée de pommes de terre 

 
Pinocchio:  Spaghettis bolognaise 

 
Arielle : Kniddelen mat Äppelkompott  

 
 

* légumes sur demande  


