NOS SUGGESTIONS

Cassolette d’Escargots Escargots et Pleurotes poélés accompagnés d’une Sauce crémée 14,50 €
a I’Ail et au Persil (1,6,7,9,12) ENTREE

Paupiettes de Bar Filets de Bar roulés aux Pruneaux et Carottes fanes glacées (4,7,12) 25,60 €

Osso Bucco alla Milanese Jarrets de Veau braisés, Sauce Tomates parfumée & I’Orange, 22,90 €
Dés de Carottes et Céleri, Tagliatelles (1,6,7,9,12)

Coniglio alla Piemontese Ragodit de Lapin confit au Vin rouge, Tomates et Olives (1,6,7,9,12) 22,90 €

Traipen Boudin noir réti accompagné d’une Compote de Pommes 15,90 €
et Purée de Pommes de Terre (7)

Magret de Canard Magret de Canard réti accompagné d’une Sauce Forestiére 25,90 €
Sauce Forestiere parfumée a la Tartufata, Purée de Butternut (1,6,7,9,12))
Rognons de Veau Rognons de Veau aux Champignons et Sauce Moutarde 23,20 €

a I’Ancienne (1,7,12)

Spaghetti aux Moules Pétes longues accompagnées de Moules, Ail, Piment frais, 17,80 €
Persil et Tomates Cerises (1,12,14)

Girasoli al Salmone Pétes farcies au Saumon fumé, Ricotta et GranaPadano, 16,50 €
accompagnées d’une Sauce Aneth et Poivres roses (1,7,12)

Tagliata de Thon Thon rouge mi-cuit en Crodte de Sésame coupé en Tranches, 24,50 €
Marinade a la Citronnelle et Gingembre (4,8,12)

Moelleux au Chocolat Dessert au Ceeur coulant accompagné d’une Glace Vanille (1,3,7) 9,00 €



