¥ Spaghettone trafilato

U/f}sfyﬁmrﬁ'

Palipo arrostite su crema 15,40
di patate e acciughe, pomodore confit
& olive di Gaeta

Poulpe grillé sur créme de pommes de terre,
anchois, tomates confites et olfives de Gaeta

¥ Tortino di verdure ricotta 13,60

affumicata e crema di basilico

Torting de ldgumes a la ricotta fumée

et créme de basilique

Crudo di tonno vinaigrette d'agrumi 1560

e colatura di alici

Corpoecio de thon, vinaigrette aux agrumes
et coletura df afici

Battuta di mange del territorio 18.20
funghi grigliati e formaggio al fiene

Carpaccio de baruf du territoire
aux champignons grillés
et copeaux de fromage au fain

Cullatta parmense moggarello 18.20
di bufala e Datterini

Culatta parmense, moggarella df bufola
et tomates Datterin

¥ Verdure alla griglia aioli aromatico 12.40

Légumesz griliés, sauce salmorigano

Antiposto Edesia (per due persone] 2500
sélection de poisson ou de viande

Pesce spada allo mela verde 15,60 d
e gocce di marsala (pour deux personnes)
Carpaccio despadon, pommes vertes
et marsala
Strni Slatte
inlibe  plat anlrky  plat
¥ Fagettini di bufala fuori Nerma 1420 16.20 Fettuccine con crema 12.20 1520

ricotta al forne mandorle
tostate e chips di melangane

Ravieli farci d lo bufola, ricotto fuméde,
amandes griflfes et chips daubergine
Paccheri ai profumi di mare
datterini e basilico

Paccheri au fruit de la mer, poissons,
tomates datterini et basilique

16,80 19.80

16,60 19.60
al bronge con gamberoni e vongole

Spaghettone trafifate al bronge avec gambas
ef palourdes

Meggelune al bianco
di spigola ¢ pistacchio
Pdtes farcies au poissons sauce filet de bar
et pistache

16.40 1940

di broceoletti, bufala, crumble
di olive nere ¢ pepe crusco

Fettuceine a la créme de brocoolettl,
maoggarella dof bufala, crumble
delives noires et poivron

FOUGe CrUseo

Essengialmente Carbonara
Carbonara clossique

M.60 1460

Agnolotti di Chianing, brunsise 1640 1040
di verdurine  ubrioco al barole

Agnolotti de viande Chianing, brunoise
de Iégumes et fromage wbriaco al barole

Pappardelle al ragi 14,40 17850
di salsiceia ¢ bianco di Langa

Pappardelle. ragadt de soucisse
et fromoge bionco oi Langa
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Tagliata di mangeo ai ferri cipolline 2740
caramellate al mosto d'uva e formaggio
di fossa

Tagliata de baeuf grillé avec oignons
cararndlisds, modt de raisin et copeaux
de fromage fossa

Filetto di mango lardellato 2780
inrigtretto di nero d Avola e brunoise
verdure (Barene di monte Petrars)

Filet de baswf enrobé de lard de Colonnata,
brungise de ldgumes et réduction de vin Nera
d Avala

Tartara di mange con colatura 26.00
di alicl e cipolle rosse

Tartare de boeuf, sauce colatura di alic
et olgnons rouges

Costolette d agnello alla Scottadite 3260
(oglio e rosmaring)

Cdte diagneau alfa Scottadito
{ail et romarins)

Carré d'agnello alla griglia con salsa 32,60
di scalogno e timo

Carré diogneau grillé, souce échalote et thym
Lombata di mango 34.50
al sale affumicato (350 gr)

Coeur de filel de bovuf ou sel fumé (350 gr]

Sesce

Cotto e crudo di tonne cipollotti 25,60
glaszati al mosto duva

Togliata de thon, sauce aux oignong glacés
au motit de raisin

Guaggetto di pesce con olive 25,80
infornate capperi al sale ¢ pepe crusco

Mix de poissens poélés, aver olives ou four,
cdpres ou el et polvron rouge crusco

Steccato di polipe e garmberoni 2580
alla griglia con salmerigano rosse

Brochette de poulpe et gambas grilldes
ou salmorigano rouge

Filetti di brangino al forno 2460
maeceo di cavolfiore earciefi e Datterini

Filets de bar au four, purée de chou-flewr,
artichouts podiés et tomates Datterin

Gamberoni lardo fave e primosale 24,80
Gambas enrobées de lard de Colonnata

sur créme de féves et fromages primesale
Filetti di spigola in crosta di pane, 24,80
olive & pepe crusco

Filet de bar au four en crodte de pain
parfurmé aux olives et ai Poivre erusco
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Séléction de Fromages affinés

Testun ubriaco al Barolo (peppino Occelli) ».»
Occelli infoglie di castagno =

Maggengo al fieno e birra

Parmiggiano oro vacche rosse . »

Pecorino cugugi al tartufo . »
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Crema di latte con erumble spegiato
e frutto della passione » 1+«

Créme de lait avec crumble épicé et coulis de fruit
de la passion

Tiramisu con crema alla Lunarda « : «
Tiramisu a la creme Lunarda

Cremoso alle nocciole di Langa e coulis
di lamponi » 0w

Fondant au chocolat noisette de Langa
et coulis de framboises

Veli di grano con crema di mascarpone
e frutta fresca ~ .

Voiles de blé croguant a la créeme e mascarpone
et fruits frais

Sorbetto ai profumi di nepitella e sambuco =

Sorbet aux parfums de nepitella et sambuco

16.00

9,00

8,00

200

9,00

9,00

800

8.00

9.20

840

7.20



