Hotel-Restaurant *xxx%

Au Vicux Riowlin

Menu Dégustation 84 € par personne
Servi uniquement pour I’ensemble des convives

Amuse Bouche
Foie gras d’oie en terrine marmelade de fruits secs
Escalope de foie gras de canard po€lé, compotée de chou vert et son

consommé de beeuf

St. Jacques de Bretagne snackées,
purée de racine de persil grillée, jus au Massala

Le Skrei en pavé, lait de coco et Combava
Pigeon cuit rosé sur coffre, jus de carcasse, légumes du moment

Pamplemousse Chocolat Blanc

Menu de Saison 64,50 € par personne
Servi uniquement pour I’ensemble des convives
Amuse Bouche
Pannequet de papaye Jumbo aux crevettes grises
Pavé de saumon, lait de coco et Combava
Magret de canard, réduction vin rouge au vinaigre de xéres

Mont Blanc



