
entrées
��1 	� N I D S  D ’ O I S E A U X  PA R A D I S 

Nids de Pommes de Terre avec des Allumettes de Porc & du Maïs parfumées à la Coriandre (Plat tiède)

�2 	 G A L E T  D E  P H U K E T 
	 Beignet de Poisson accompagné d’une Sauce spéciale aux Concombres

3 	� R I Z I È R E  A B O N D A N T E 
Galettes de Riz farcies au Porc & aux Crustacés, parfumées au Tamarin

4 	� T O A S T  N A M O O 
Toast de Porc & de Crabe aux petits Concombres

�5 	� YA M  K U N G  ( S A L A D E  R O YA L E  T H A I E )  
Salade de Crevettes à la Citronnelle & au Citron Vert

6 ��	� V O L A I L L E  E N  C H E M I S E T T E 
Dés de Poulet enrobés de Feuilles de Bananier

7 �	� YA M  C H A N TA B U R I 
Salade de Cheveux d’Ange aux Crevettes et Dés de Porc, parfumée à la Menthe

�8 	� YA M  PAT O N G 
Émincé de Bœuf parfumé au Basilic & au Citron Vert

9 	�� K R AT O N G  T H O N G 
Bouchée garni d’un mélange de Porc, de Crevettes & de Maïs

�1 0 	� C H A  G I O 
Rouleaux Impériaux frits

�1 1 	� B A M B O U  D U  M E K O N G 
Salade de Pousses de Bambou, de Volaille & de Crabe parsemée d’Arachides

1 2 	� B O U Q U E T  D ’ A S I E  
Assortiment d’Hors d’Œuvres (pour 2 personnes)

�1 2 A 	�R O U L E A U X  D E  P R I N T E M P S 
����Rouleaux frais farcis aux Légumes, aux Crevettes & au Porc

potages
1 3 	� T O M  YA M  K U N G
	 Potage aux Scampis & aux jeunes Pousses de Gingembre, parfumé au Citron Vert & à la Citronnelle

1 4 	 C H A O  P H A  YA
	 Potage de Poulet au Lait de Coco & aux diverses Épices

1 5 	 D É L I C E S  D E  S AT U R N E
	 Concombre farci à la Nage

1 6 	� S U K I  D E  B A N G K O K
	 Fond de Légumes au Poulet & aux Calamars, à la Sauce spéciale

1 7 	� C O N S O M M É  A H Y U T H AYA
	 Potage de Poulet aux Asperges, aux Crevettes & aux Champignons

carte menu - menu card



viandes
2 0 	� P O R C  S U K H O T H A I 

Émincé de Porc passé à l’Ail

2 2 	� P O R C  A U X  J E U N E S  P O U S S E S  D E  G I N G E M B R E

2 3 	� H O N E Y  S PA R E  R I B S 
Petites Côtes de Porc marinées au Miel, grillées & parfumées à l’ail & aux cinq Épices

2 4 	�� P O R K  F O R E S T RY 
Émincé de Porc accompagné de Courgettes & d’Aubergines Thaïes

2 5 	�� M O O  P I K  PA L 
Porc sauté aux Légumes à la Sauce Pik Pal

2 6 	�� PA D  P I K  K I N G 
Lamelles de Porc sautées aux Haricots verts, aux Poivrons & à la Citronnelle

2 7 	�� B Œ U F  N A M  T O K 
Filet de Bœuf légèrement grillé, parfumé au Citron Vert & au Pili-pili

2 8 	� B Œ U F  PA N A N G 
Dés de Bœuf au Velouté de Curry

2 9 	�� B Œ U F  E N  B R O C H E T T E S 
Morceaux de Filet de Bœuf marinés à la Citronnelle

3 0 	� D É L I C E S  D E  B Œ U F 
Bœuf sauté aux Légumes

�3 1 	� B Œ U F  M A S A M A N 
Bœuf Masaman au Curry épais

�3 2 	� S AT É  D E  V E A U 	  
Brochettes de Veau accompagnées d’une Sauce Saté préparée à base d’Arachides

�3 3 	� S AT É  D E  P O R C 
Brochettes de Porc accompagnées d’une Sauce Saté préparée à base d’Arachides

volaille
4 0 	� A I L E S  P I K A I 

Ailes de Poulet farcies

�4 1 	� C U R RY  N O N G  K H A I 
Émincé de Poulet au Curry parfumé au Basilic

�4 2 	� PA N A N G  K A I 
Dés de Poulet au Velouté de Curry

�4 3 	� K A I  B A S I L I C 
Émincé de Poulet au Basilic et à l’Ail

�4 4 	� L A B  K A I 
Salade de Poulet aux jeunes Oignons, au Citron Vert & au Piment, parfumé de Menthe

4 5 	�� K A I  S AT É 
Brochettes de Poulet marinées & accompagnées d’une Sauce Saté préparée à base d’Arachides

4 6 	� M A G R E T  D E  C A N A R D  A U  C I T R O N  V E R T

4 7 	� C A N A R D  A U  C U R RY



poissons & fruits de mer
6 0 	� L E S  T R É S O R S  D E  PAT O N G 

Scampis, Filet de Plie & Calamars parfumés au Curry & au Basilic

�6 2 	� D O R A D E  A U X  T R O I S  PA R F U M S 
Dorade servi avec une Sauce Aigre-douce, légèrement piquante

6 4 	� S O L E  L I M A N D E  Q U AT R E  S A I S O N S 
Filets de Limande aux petits Légumes servis avec une Sauce Aigre-douce

�6 5 	� PAT  P E T  K U N G 
Scampis à la Sauce Curry & au Basilic

�6 6 	� YA M  K U N G  P R A 
Salade de Scampis aux Échalotes & à la Citronnelle

6 7 	� K U N G  PA L 
Brochettes de Scampi marinées dans de l’Alcool de Riz et parfumées à la Citronnelle

�6 8 	� O C E A N  S U N S E T 
Calamars sautés à l’Ail & à la Coriandre

�6 9 	� M I R R O R  S H R I M P S 
Crevettes marinées dans de l’Alcool de Riz & du Gingembre

7 0 	� S H R I M P  C L AY  P O T 
Crevettes aux jeunes Oignons & au Gingembre (cuites dans une petite marmite)

7 1 	� H O M A R D  C H O O  C H I 
Homard servi avec une Sauce aux Piments doux & au Curry

plats d’accompagnement
9 0 	�� L’ A N A N A S  D U  S U D - E S T 

Riz sauté aux dés d’Ananas

9 1 	� PA D  T H A I 
Nouilles sautées

9 2 	 R I Z  S A U T É  A U  C R A B E  &  A U X  J E U N E S  O I G N O N S

9 3 	 N O U I L L E S  A U  B R O C O L I  &  A U  P O U L E T

9 4 	� R I Z  PA R F U M É  S U P P L É M E N TA I R E  
(petite ou grande portion)

entrées vegetariennes
1 	 	� S U K I 

Soupe de Légumes avec des Vermicelles, servie avec une Sauce au Fromage de Soja

2 	 	� T O M  YA M  M U S H R O O M 
Potage aux Champignons, au Citron Vert & à la Citronnelle

3 	 	� T O M  K A  B A M B O O  S H O O T 
Soupe aux Champignons & aux Pousses de Bambou relevée au Lait de Coco

4 	 	� YA M  V E R M I C E L L E S 
Salade aux Vermicelles de Riz & aux Carottes, parfumée au Citron Vert

5 	 	� YA M  V E G E TA B L E S 
Salade aux Légumes, assaisonnée de Piments & parfumée au Citron Vert



6 		�  S P R I N G  R O L L S 
Rouleaux de Printemps

7 		�  F R I E D  WA N  TA N 
Raviolis Thaïs farcis aux Légumes

plats végétariens
8 	� V E G E TA R I A N  C U R RY 

Fromage de Soja, Pousses de Bambou & Poivrons à la Sauce Curry parfumée & Lait de Coco

9 	 PA D  R U A M  M I T R 
	 Choux de chine, Brocolis, Chou-fleur, Carottes & Champignons rissolés

1 0 	 PA D  P E D  B E A N  C U R D 
	 Fromage de Soja sauté aux Poivrons, au Curry Rouge & au Basilic

1 1 	� PA D  P R I K  PA O 
Fromage de Soja sauté aux Oignons & aux Petits Pois à la Sauce au Piment

1 2 	� S W E E T  &  S O U R  V E G E TA R I A N 
Fromage de Soja sauté aux Légumes de Saison à la Sauce Aigre-douce

1 3 	� I M P E R I A L  B E A N  C U R D 
Fromage de Soja sauté aux Légumes

1 4 	� V E G E TA R I A N  K A  PA L 
Fromage de Soja sauté au Basilic doux

1 5 	� C U R RY  F O R E S T Y 
Fromage de Soja, Poivrons & Pousses de Bambou à la Sauce Curry parfumé
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