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) A Bl. Beef Curry Morceaux de beeuf cuit dans une sauce tomates, V1. Mixed Veaetable Curry Broclis chour-fleurs champianans et fromage )
a BaSCh ara e & a I:oeu oignons, ail, gingembre et curry 13,85 : o B €y 'F : , Campig 0 _
g B2. Beef Palak Morceoux de beeuf cuits avec des épinards hachés 14,50 N b NOU V E A U R E s T A U R ANT

B3. Beef Kadhai ' Hikcaaiot s boatl épire B o V2. Shu!)FIFlm Curry Champignons frais, fromage pané et pois dans une i o e e
HnnHPURnH 1 HnnHPURnH 2 tomates, oignons, ail et gingembre 14,50 squce épicée au curry 13,50 g & r
. Dbeeft Yinaaloo Morceaux de beeut cuits dans une sauce fres . Naurangi warkari Brocoli, choux- tleurs ef champignons dans une sauce 2 2
B4. Beef Vindal debaulculisd V3. N gi Tarkari ocol, v feurs ot i 7, rue Nlccrlas Ernest Barblé

G RA N D B U F F E T piquante avec pommes de ferre et jus de citron ]4;50 aux noix de cajou et amande |4r50 L-1210 Luxe mbﬂurg
) i OUVERT > 7)/7
B ’ R 14,50 V4. Aloo Gobi Masala ’ Pommes de terre et choux-fleurs frits, préparés dans /

oignons, gingembre ef ail Tél. (+352) 26 38 39 99

B6. Beef Mﬂﬂgﬂ Morceaux de boeuf cuits dans une souce mangue 14,50 B A L T 13,50 Tél./Fax ( +352) 26 65 41 79
du Lundi B?' BEE‘I Dhﬂiwulu meuux dE h[Euf cuits duns une sauce ?uﬂun' ]4,50 vs- Alﬂ'u Pﬂlﬂk Pﬂmn'tES d'ﬂ ferre cuites avec [ﬂliﬂﬂd'ﬂ, éplnﬂlds ef fomates 12’-]0 ﬂllllﬂplll'llﬂ:l@ﬂllplll’ll.lll
Nerdeod: FRUITS DE MER V6. Baigan Bhajee | Aubergines fits, cuites ovec pommes de terre,
nareai tomates e gingemb 13,90 5 '® : Z : e
LA F1..Fish Tandoori Curry fies d poisangilés e s dos e g1 o i 7 ) Restaurant Indien, Népalais & Bhoutanais Cit¥*
SHH(IE; mi:imms Dlgnﬂihs 13| gingembre et curry 15,95 V7. Aloo Chana ' Pommes de terre cuites dans une sauce épicée
F2. Fish Tikka Masala @ Morceaux de poisson grillés au four tandoori et avec pois chiches, gingembre, ail et lentilles 12,50
nréparés avec des poivions dans la sauce masala de tomate 16,95 ; e Ry , 7
PI t Y t F3. Shrlmps CI.IH'}' (revettes cuites dans une sauce tomafes, oignons, V8. Paneer Palak Fromage frais oux épinards hachés 13,50
als 4 €m Por er F4 :;lrg':a;rlhm&::ur':s d I 15,50 V9. Paneer Dilbahar Fromage frais népolais fiit et cuit dans une souce
" campis cuits dans une souce tomates, oignons, ai - :
& Iivraison s gratu ites . S benkin &t oy ]5'30 douce ovec des noix de cajou 14,00
16,50 V10. Dhal Tarka Plat de lentilles radifionnel cuit dans une sauce

o ° : F5. Prawns Ml.ll'ghltll Scampis cuits ovec du loit de noix de coco : .
1 0 /I'.I d e remise . F6. Prawns Vindaloo " Scampis cuits dans une sauce frés forte 17.50 masala, oignon, fomate, ail et gingembre 12,00
I

ini s e (6 koo s da opon V11. Dhal Markhani Plat de lentilles traditionnel cuit dans une sauce
pUUI' une Eﬂmmﬂnde de 20 e minimum F7. Prawns Tandoori Masala 'SEEIITIFIIS grillés au four tondoori et il e v o 12.50
ot du ns un ravon dE ]0 I(ITI cuits avec poivions dans une sauce masola de fomates 17,95 r
y F8. Prawns Korma Scompis cifs dans une souce douce ux V12. Baigan Bhurta *Auherginehuthée cwite dans une souce peu épicee 13,90

noix de cajou ef de la créme douce 16,50

F9. Pawa ﬁlllll:lpl.lllll:l Cuisses de grenouille sautées oux légumes via. madlv Masala ' Gombo fuis it vec une suce peu pice e hesbes 12,50

0 la fagon népalaise 17,10 V15. Palak Makai Epinards frais et mais cuits  lo sauce aigre douce 12,50 Plﬂts a emPOﬂer
F10. ﬁgﬁ;‘;ﬁ?:ﬁ; UJE; ;[E;“rgzmum Ve baroo s SiTol 16.95 V16. Mushroom Kadhai ' Chompignons frais préparés dans une souce " Gl'tll'ld Pﬂl'kmg

‘ _IJ ’ d'épices avec tomates, oignons, ail et gingembre | 3,50 s “ tlll‘ﬂﬂﬂsee
F11. Prawns Dhaiwala Scampis cuits dans une souce ou yoourt 16,95 - ; : _ : ale
V17. Malai Kofta Boulettes de |égumes frites et cuites dans une créme mosala I.I\'E“e

F12. Prawns Mﬂ“ﬂﬂ Scompis cuits dans une sauce @ lo mangue ] 6;95 douce avec des noix de cojou | 4,00 S ’ TEI'I'HSSB 0
F14. Poisson Annapurna Filet de poisson blanc grillé o lo pole V18. Paneer Kadhai ' Fromages cuit avec tomates, oignons, épinard hoché, _'ﬂ‘%‘mﬁ P T—

ef servi avec une souce a |'ail ef légumes 19,50 ail et gingembe 14,00 S

RIZ BIRYANI V19. PI:IIIEEI‘ (hl"l ' Fromage sauté avec du piment vert,
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BN1. Special Biryani Riz souté avec agneau, poulet, boeuf, scomps,

Pub'XL /+ 33 (0)3 82 23 18 39 / Ne pas jeter sur la voie publique SVP.

champignons, oignons, pois et noix 16,95 13, rue de la reconnaissance Nationale 15 A, rue du Brill
BN2. Lamb Birvuni Riz souté avec agneau, oignons, pois et noix ]5,00 L-4936 BASCHARAGE {BIH} L-%E% FOETZ
RN o o A% MAINTENANT OUVERT > 7)/7 Fermé le dimanche
BN3. Prawns Biryani Riz sauté avec scompis, oignons, pois et noix 16,50 Tél. (+352) 50 01 79 Tél. (+352) 26 64 99 49
BN4. Shrimps Biryani Riz souté ovec crevetes, oignons, pois et noix 15,95 Tél./Fax (+352) 26 65 41 79 Fax (+352) 26 17 67 37
BN5. Chicken Biryani Riz sauté avec poulet, oignons, pois et noix 15,50 Order online and Free delivru !
BN6. V&geiuhle Biryani Riz souté avec légumes divers et noix 13,50 .

www.anpurn.lu contact@anpurn.lu



ENTREES
E1. Dhal Soup Soupe de lentilles a lo facon indienne 4,60
E2. VEQETHHE Soup Soupe aux légumes népalaise 4,40
E3. Chicken SOI.Ip Soupe de poulet, oignons verts et créme fraiche 5,00

E4. Meat Samosa Triongles de pite, fourrés avec de 'agneau haché,
fines herbes et frits 6,40

E5. Vegetable Samosa Tingles de pie, fourés vec des légumes douxet s~ 6,40
E6. Vegetable Pakora Divers lgumes ponés o ko forine de lentilles et fis 5,40

E7. Paneer Pakora Fromage frais pané o lo forine de lentilles et fi 6,40
E8. Tiger Prawns Puri * Gambas grillées au tandoori, préparées avec poivrons

dans une souce mosolo de tomate et servis avec un puri (pain népalis) 7,40
E9. Lamb Keema Kabab Soucisses d'agneau haché ovec des

epices ef grillees 7,40
E10. Prawns Thilwala Scompis plongés dans une péte recouverte

de graines de sésame et fiits 7,40
E11. Sh rimps Cocktail Cocktail de creveites 8,00
E12. Chicken Drum Stick &iles de poulet, marinées avec des

épices indiennes et frifes 5,60
E14. Onion Bhniee Oignons mélangés avec des lenfilles et frifs 5,40
E15. Mirchi Para "[hillis verts forts, fourrés pommes de terre et frits 5,45
E16. Mixed Salad Salode verte, concombre, carrotte, oignons et fomates 6,00
E17. Cucumber Raita Yoourt ovec concombre 4,75
E18. Macha Pokhari Morceoux de poissons aux épices indiennes,

panés a lo farine et frits 575
E19. Pawa Fried Cuisses de grenouille soutées a |'ail 7,00
E20. Chicken Tikka Salad Solode verte e morceaux de poulet doux gilés 8,00
E22. Calamar Pokhari Calomor soutés a lo facon népalaise 7,60

17,00

E23. Mixed Starter (2 personnes) Assortiment d‘entrées

POULET

Cl. Chicken Curry Morceoux de poulet cuit dans une sauce

tomates, oignons, ail, gingembre et de spécial curry 14,50
C2. Chicken Korma Morceoude poulet cuits dons une sove awxnoixdecaiow. 14,95
C3. Chicken Murghlai Morceaux de poulet cuits dans une sauce

du lait de noix de coco 14,95
C4. Chicken Vindaloo "i Morcenux de poulet cuits dans une

sauce piquante avec pommes de terre et jus de citron 15,50

(5. Chicken Tikka Masala ' Morceaux de poulet grillés au four tandoori et

préparés avec poivions dans une sauce masola de fomates 16,95
C6. Chicken Shurali Morceoux de poulet soutés avec bambous, brocolis,

champignons, pois et herbes 16,95
C7. Chicken Palak Morceaux de poulet doux cuits avec épinards hachés 14,95
(8. Chicken Jhal Frezi " Morceaux de poulet sautés avec oignons,

poivrons et chilis verts dons une souce masalo 16,95

Q9. SPEﬂﬂ[ Chicken Morceux de poulet grillés dons le four tandoori et préparés

dans une souce aux noix de cojou 16,95
C10. Chicken Dhaiwala Morceoux de poulet cuits dans une
sauce yaourt 15 ,95

C11. Chicken Mungu Morceaux de poulet cuits dans une sauce mangue 15,95

C12. Chicken Kadhai '* Morceaux de poulet préparés avec tomates, oignons,
ail et gingembre 15,95

C14. Chicken Markhani Filess et cuisse de polet giillés dons le four tondoori
et cuits dons une souce avec du beurre 15,95

C15. Chicken Tikka Salad & Naan Sclade verte avec morceaux de poulet
grillés, servie avec un pain nature 15,95

AGNEAU

L1. Lamb Currr Morceoux d’agneau cuits dans une sauce tomates, oignons, ail,
gingembre ef curry

14,95
L2. Lamb Korma Morceoux d'agneou wits dans une sauce aux noix de cojou 15,80
13. Lamb Murghlui Morceaux d‘agneou cuifs avec du lait de noixde oo 15,95

Ll4. Lamb Vindaloo “*Murreuux d’agneau cuits dans une sauce
piquante avec pommes de terre et jus de cifron

15,50

L5. Lamb Tikka Masala ' Morceaux d'agneau doux grillés au four tandoori
et préparés dans une sauce mosala de tomate et poivrons 17,10

L6. Lamb Shurali Morceous d’ogneau sautés avec bambous, brocolis,
champignons et pefits pois

16,50

L7. Lamb Bhuna 'Mnn:enux d’agneau cuits @ lo fagon népalaise avec poivrons,

oignons, tomates, gingembre et ail

L8. Lamb Jhal Frezi *'Murfeum d’agneau sautés avec poivrons,
oignons et chilis verts dans une souce masala

L9. SPE:iﬂ| Lamb Morceaux d’agneou grillés dans le four tandoori et
cuits dans une sauce aux noix de cajou

L10. Lamb Dhaiwala Morceaux d’agneau cuits dons une sauce yaourt
L11. Lamb Mango Morceaux d‘agneau cuits dans une sauce mangue

L12. Lamb Kadhai * Morceaux d’agneau préparés dans une sauce d'épices,
tomates, oignons, ail et gingembre

L14. Lamb Palak Morceoux d'agneau cits avec des épinards hachés

L15. Lamb Seek Kabab Curry Soucisses d'agneau grillées et cuites
dans une sauce fomate, cignons, ail, gingembre ef curry

TANDOORI GRILL

Tous ces plats sont grillés dans notre four typiquement indien.

T1. Mixed Grill sélection de diverses recettes tondoori

T2. Chicken Badhami Kabab Morceoux de poulet marinés dans
une sauce aux noix de cojou et grillés

13. Chicken Pista Kabab Morceoux de poulet marinés dans une
sauce verte de menthe et de pistache et grillés

15,95
16,80

17,10
16,50
16,50

16,50
16,50

16,50

20,95
15,95

15,95

T4. Chicken Tikka Morceaux de poulet marinés avec diverses épices et grillés 15,50

15. Chicken Tandoori uisses de poulet marinés avec diverses épices ef grllés

T6. Lamb [hups Couronnes d’agneau marinées avec diverses épices et grilles

T7. Lamb Tikka Morceoux d’agneau marinés avec diverses épices et grillés
18. Fish Tikka Morceaux de poisson marinés avec diverses epices et grilles
19. Prawns Tandoori Scompis marinés ovec diverses epices ef grilles

T10. King Prawns Sizling | 6ombos morinés avec diverses
epices, grillés et servis avec une sauce peu forte

T11. Duck Sizling Morceaux de canard doux marinés
ovec diverses épices, grillés

T12. Seafood Mixed Grill une sélection de différentes recettes
tandoori aux fruits de mer

13,95
19,50
16,95
18,80
19,95

20,50
20,50

22,95

T14. VEQEI’I:IME Tikka Legumes frais et fromoge indien morinés aux diverses

epices puis grillés au Tandoori et servis avec souce curry et salade.

16,50

SPECIALITES BHOUTANAISES

Entrées
BH1. Cheese Suup Soupe de fromage blanc bhoutanais
BH2. Momo Soup Soupe ou ravioli momo
BH3. Prawns Soup Soupe au scampis et ail
BH4. Momo Souffié cuit o lo vapeur, fourré oignons, viande hachée et herbes

Plats

BH5. Bhoutanese Cheese Chicken Morceoux de poulet cuits avec
fromage bhoutanais

BH6. Chilli Chicken ’ Morceaux de poulet soutés avec du chil
vert, des poivrons et des épices

BH7. Chilli Sliced Lamb ' Agneau découpé en tranches cuit avec du chili
BH9. Mixed Meat Moceou dagneau, de poulet et de beeuf cuits & lo facon du Chef

BH10.Chilli Prawns ' Scompis cuits avec piments verts, oignons,
poivrons et gingembre.

BH11.Beef Chaila ' Morceaux de boeuf cuits avec des lequmes
dans une sauce sojo épaisse

BH12.Chicken Chaila ' Morceaux de poulet cuits avec des légumes
dans une souce sojo épaisse

BH13.Lamb Chaila ' Morceaux dagneau cuits avec des légumes
dans une souce sojo épaisse

Naan
NAL. Plain Naan Poin nature cuit ou four Tandoor
NA2. Butter Naan Poin v beurre it au four Tandoori
NA3. Garlic Naan Pain ovec coriandre e ail cuit au four Tandoori

NA4. Peshwari Naan Poin rempli avec noix de cajou, amandes ef
noix de coco, cuit ou four Tandoori

NAS. Cheese Kulcha Naan poin avec fromage népalais et coriandre cuit
au four Tondoori

NA6. Tandoori Roti Pain croustillant cuit au four Tandoori

4,70
6,45
71,45
6,45

16,95

16,95
16,95
17,20

17.00
16.95
16.95
16,95

3,40
3,60
3,75

4,70

4,05
2,50

NA7. Keema Naan Poin indien fourré ovec agneau haché cuit au four Tandoori 4,30
NAS. Paratha Poin complet cuit au four Tandoori
NA9. Chﬂpﬂﬂ'i Pain complet fin cuit a lo poéle

3,60
2.60




