
======= POTAGES ======  

Velouté de Courgettes au Basilic - 8,00 € 

Soupe de Poisson au Safran et Crevettes Roses - 9,00 € 

Soupe Asiatique au Poulet - 8,00 € 

Crème de Tomates au Poivre Vert - 6,00 € 

Soupe de Moules à la Crème - 9,50 € 

======= SALADES ======  

Salade Mixte Façon Parc Hotel - 14,00 € 

Salade de Gambas Sautées au Curcuma et Sésame - 19,00 € 

Salade de Poulet et Crevettes à l’Huile de Sésame - 18,00 € 

Salade d’Endives au Saumon Fumé et Comté - 18,00 € 

Salade César au Blanc de Volaille - 16,00 € 

Filets de Rouget Tiède sur un Nid de Salade, Jus Safrané - 19,00 € 

Salade du Jardin à l’ Antipasti - 15,00 € 

======= PETITS PLATS ======= 

Omelette au Fromage ou Jambon servie avec Pommes Frites et Salade - 13,00 € 

Spaghetti Bolognaise et son Fromage Emmenthal Râpé - 12,50 € 

Assiette de Jambon Cuit et Cru, Pommes Frites et Salade - 14,00 € 

Tagliatelles à la Tomate, Ail et Basilic - 16,00 € 

Penne au Saumon Fumé, Sauté au Beurre décorée avec Feuilles de Roquette - 18,00 € 

 

======= VIANDES ======= 

Brochette de Veau aux Épices servie aux Pommes Rissolées et Légumes de Saison - 23,00 € 

Mignon de Veau Sauce Homardine à la Chaire de Homard servi  

avec du Riz Basmati aux Poivrons et Variété de Légumes - 29,50 € 

Suprême de Pintadeau aux Figues arrosé de Sauce au Miel Accompagné de Pommes Rissolés, 

Tomates Cerises et Brocoli - 18,50 € 

Escalope de Veau Crème Champignons servie avec Frites et Salade - 19,50 € 

Brochette de volaille sauce piquante accompagnée de Tagliatelles au Curry et Salade Mixte - 

18,00 € 

Brochette de Filet d’Agneau Sauce à l’Ail Haricots Verts et Carottes - 21,00 € 

Filet de Bœuf aux Morilles ou Sauce Béarnaise servi avec Galettes de Pommes de Terre et 

Légumes de Saison - 29,00 € 

Filet de bœuf maître d’hôtelservi avec Galettes de Pommes de Terre et Salade Mixte - 28,00 € 

Entrecôte Grillée aux Herbes de Provence accompagnée de Pomme Frites et Salade Mixte - 

23,00 € 

Entrecôte au Poivre Vert ou Sauce Béarnaise aux Pommes Frites - 24,00 € 

Emincé de Volaille Sauce Curry et Riz Basmati - 17,00 € 

 

 

 



======= POISSONS =======  

Saumon en Papillote aux Petits Légumes et Pommes Vapeurs Persillées - 19,50 € 

Cassolette de Gambas Décortiquées au Beurre à l’Ail et Tomate sur une Colline de Riz Blanc 

- 24,00 € 

Saint Pierre Sauce Moutardine sur Pommes de Terres Écrasées - 27,00 € 

Sole Meunière au Riz Blanc et Légumes de Saison - 26,00 € 

Filets de Sandre Sauce Champenoise sur Riz au Beurre Noisette - 22,00 € 

======= FROMAGES ======= 

Plateau de fromages - 12,50 € 

 

======= DESSERTS ======= 

Mousse au chocolat faite maison - 06,00 € 

Macédoine de fruits et glace vanille - 07,00 € 

Crème brûlée - 08,00 € 

Dame blanche - 07,00 € 

Dame noire - 07,00 € 

Coupe Amarena  

Désir de pralines (praline et vanille, noix, caramel et crème fraîche) - 07,00 € 

Boule de glace(banane, chocolat, expresso, fraise, pistache, straciatella, vanille) - 02,50 € 

Boule de sorbet (cassis, citron, framboise, fruit de la passion, pomme verte, poire) - 02,50 € 

Created by www.menu.lu  

http://www.menu.lu/

