Entrées

15 Portion

* CASCATA

Piadina et cascade de jambon cru italien

CARPACCIO FILANTE

Filet de beeuf cru, parmesan, huile d’'olives, roquette

* CARPACCIO ROSSINI
Filet de beeuf cru, foie gras et croiitons
*CARPACCIO AL SALMONE

Filet de saumon cru, huile d'olive, citron, aneth

ASSIETTE DE SAUMON FUME

ANTIPASTO TIPICO DELLA CASA

Mixte de charcuterie italienne

BRUSCHETTA «GIGI» 7,50

Pain toasté a l'ail, tomates fraiches

* BRUSCHETTA «TRIO» 7,50

PAIN TOASTE A L’AIL, CHAMPIGNONS, POIVRONS ET TOMATES

* COCCOLI AL MASCARPONE E PROSCIUTTO CRUDO

Pate a pizza frie, servie avec mascarpone et jambon de Parme
* MINESTRONE DELLA NONNA -RECOUVERT D’UNE PATE A
PIZZA

Soupe de légumes

Plat

15,50

15,50

17,90

15,50

16,70

15,50

13,50

15,50

16,50

9,50



TORTELLINI IN BRODO -RECOUVERT D’UNE PATE A PIZZA

Bouillon de poule et tortellini

CREME DE TOMATE ET SES BRUSCHETTES A L'AIL

VELLUTATO DI SCAMPI

Creme de scampis

TOASTS AI FUNGHI DEI NOSTRI BOSCHI

Toasts aux champignons, créme a l'ail

ESCARGOTS DE BOURGOGNE AU BEURRE D’AIL

BROCHETTE DE SCAMPIS GRILLEES

Scampis grillés sur lit de roquette

* CONCHIGLIE DI SCAMPI GRATINATI

Scampis, champignons, ail, gratiné au four
CUISSES DE GRENOUILLES A L’AIL ET AU PERSIL
CUISSES DE GRENOUILLES A LA PROVENCALE

Tout supplément sera majoré

Nos entrées en /2 Portion sont uniquement servies accompagnées d’une suite

Salades

SALADE ITALIA

Salade de roquette, parmesan, jambon de Parme

MOZZARELLA DI BUFALA « ALLA CAPRESE »

Tomates, mozzarella de buffle, origan, huile d’olives, olives

8,50

/2 Portion

10,50

11,00

9,50

9,50

9,50

9,50

14,00

15,50

15,50

15,50
17,50

Plat

13,50

14,50



SALADE MARINARA

Salade, citron, tomates, concombre, saumon fumé, crevettes, thon,
scampis

Salade Nonna

Salade, pommes de terre, lardons, champignons, gruyere, noix,
crotitons, ceuf, vinaigrette a la creme et au vinaigre de framboises
chaud, tomates

* Salade Frisée aux Lardons et aux Noix

Salade frisée, lardons, crotuitons, noix, ceuf poché, créme, concombre,
tomates

SALADE TROPICALE AUX BLANCS DE POULET
Salade, blancs de poulet, ananas, artichaut, olives, crevettes, ceuf,
tomates, concombre

* SALADE GOURMANDE « GIGI»

Salade, tomates, saumon fumé, crevettes, jambon de Parme, magret
de canard, elbot fumé, foie gras

SALADE AU CROTTIN DE CHAVIGNOL ET AU MIEL

Salade, haricots verts, champignons, tomates, concombre, chicon,
fromage de chévre, miel

SALADE PAVAROTTI

Tomates, citron, salade, scampis chauds, crevettes, ananas,
vinaigrette au citron et vin blanc

* SALADE DE SAINT-JACQUES ET FILET DE SOLE AU BEURRE BLANC

* SALADE DE LA MER

Salade mixte, divers poissons

SALADE DE POULET GRILLE
Salade mixte, poulet grillé

11,00

11,00

11,00

11,00

13,50

11,00

12,50

14,50

14,50

14,50

14,50

16,50

14,50

15,50

16,50

17,50

15,50



SALADE DE THON GRILLE 18,50

Salade mixte, thon grillé

* SALADE DE SAUMON GRILLE 16,50

Salade mixte, saumon grillé

* SALADE DE PETITS FILETS DE B(EUF FORESTIERS 17,50

Salade mixte, filets de boeuf

12 Portion Plat
PIATTO GIGI
C e s . . . e . 17,00
Ravioli épinards ricotta, paccheri sorrentina, tortellini creme jambon,
cannelloni
TRIS DI PASTA AL FORNO 15,50
Lasagnes, tortellini, paccheri, sauce rosée
* TRIO DI RAVIOLI TRICOLORE
15,50
Ravioli végétariens, a la viande, aux épinards, sauce créme, sauge et
tomates fraiches
* Vesuvio di « Tortellini »
15,50
recouvert d’'une pate a pizza - Pancetta, champignons, aubergines,
courgettes, tomates fraiches, sauce rosée
Ravioloni alla Calabrese 10,50 13,50
Pates maison farcies a la viande, sauce tomate, basilic
RAVIOLONI SPINACE E RICOTTA 10,50 13,50

Pates maison farcies d’épinards et ricotta, sauce rosée



* RAVIOLONI 2007

Pates maison farcies de trévise, fromage italien, jambon de Parme,
sauge, légerement écrémé

AGNOLOTTI AUX ESCARGOTS

Pates maison farcies aux escargots, sauce créme, ail, persil

AGNOLOTTI VEGETARIENS

Pates maison farcies de légumes, satce rosée

CARAMELLE ALLA FIORENTINA

Pates maison farcies aux épinards et scampis

* CARAMELLE DI PARMA

Pates maison farcies a la mozzarella de buffle et au jambon de Parme,
sauce rosée

LASAGNA AL FORNO

Pates maison, viande hachée, jambon cuit, sauce tomate, mozzarella,
gratinée

CANNELLONI AL FORNO

Pates maison farcies a la viande, sauce tomate, mozzarella, gratinée

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO

Pates maison farcies a la viande, créme, jambon cuit, fromage

TORTELLINI ALLA MONTANARA

Pates maison farcies a la viande, creme, fromage de chévre, lardons,
muscade, champignons, gratinée

11,50

12,50

12,00

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50

14,50

15,50

15,00

15,50

15,50

15,50

15,50

15,50

15,50



SPAGHETTI ALLA CARBONARA

Pancetta, ceuf, creme, ail, fromage

SPAGHETTI BOLOGNAISE Satuce tomate, viande

SPAGHETTI ALLA BUFALA

Tomates fraiches, ail, basilic, mozzarella de buffle, roquette, copeaux
de parmesan

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO

Huile d’olives, ail, pimenté
* SPAGHETTI ALLA MEDITERRANEA

Divers poissons et fruits de mer, fumet de poisson, tomates fraiches,
ail

SPAGHETTI ALLE VONGOLE -SELON ARRIVAGE-

Tout supplément sera majoré

10,50

10,50

12,50

10,50

12,50

Nos pates en Y2 Portion sont uniquement servies accompagnées d’une suite

Pates Suite

GNOCCHI MAMMA

Gros gnocchis maison farcis au fromage, sauce tomate

GNOCCHI BAVA

Gnocchis maison, sauce bolognaise, creme, provolone, gratiné

1/2 Portion

10,50

13,50

13,50

15,50

13,50

17,50

15,50

Plat

14,50

13,50



GNOCCHI ALLA PUTANESCA 10,50

Gnocchis maison, sauce tomate, ail, basilic, champignons, olives

* Gnocchi al Ragu d’Agnello

10,50

Gnocchis maison, sauce tomate, ail, basilic, viande d’agneau, tomates
fraiches, fond brun
CAVATELI ALLA SICILIANA 11,50
Aubergines, courgettes, olives, salami piquant, vin blanc, épices,
tomates fraiches, sauce tomate
*

CAVATELLI AL TONNO FRESCO 12,50
Thon frais, tomates fraiches, vin blanc, ail, basilic, persil, fumet,
olives, cipres
CAVATELLI STILE ROSSINI 12,50
Viande de beeuf, sauce écrémée au foie gras, croiitons
FUSILLI ALLA CRUDAIOLA 10,50
Pates maison, tomates fraiches, ail, basilic, roquette, copeaux de
parmesan
FUSILLI NORCINA 13,50
Pates maison, saucisse, tomate, creme, creme de truffe
* FUSILLI FEVES ET PANCETTA 13,50
PENNE GRATINATE 12,50
Jambon cuit, salami piquant, ceuf, sauce rosée, gratinée
PENNE ALL’ARRABIATA 10,50

Sauce tomate piquante, piments, origan

12,50

13,50

13,50

14,50

15,50

15,50

13,50

16,50

16,50

15,50

13,50

15,50



* PENNE ALLA BOSCAIOLA

Champignons, artichauts, olives, saucisse faite maison, sauce rosée

TAGLIATELLE AI SCAMPIS 13,50 16,50
Scampis, ail, tomates fraiches, herbes de Provence, flambées au
Ricard
*
TAGLIATELLE AL CARTOCCIO 13,50 16,50

Scampis, saumon fumé, crevettes, sauce rosée, flambées au Ricard,
fumet de poisson
TAGLIATELLE AL SALMONE FRESCO 11,50 14,50
Saumon frais, vin blanc, ail, sauce rosée
TAGLIATELLE AUX TRUFFES 13,50 16,50
Creme, beurre, créeme de truffes
TAGLIATELLE AL MODO MIO 11,50 14,50
Ail, huile d’olives, tomates cerise, parmesan, roquette
RISOTTO SCAMPIS ET CREVETTES

13,50 16,50
Courgettes, scampis, crevettes, créeme, safran
RISOTTO AL PARMIGIANO

11,50 14,50
Huile d’olives, champignons, bouillon, créme, parmesan
* RISOTTO AUX TROIS CHAMPIGNONS

13,50 15,50

(cépes, pleurotes, vhampignons de Paris)

Tout supplément sera majoré

Nos pates en Y2 Portion sont uniquement servies accompagnées d’une suite



Poissons

AIGUILLETTES DE SAUMON GRILLE

AIGUILLETTES DE SAUMON ROYALES

Sauce au champagne et crevettes

Mignons de Saint Jacques et Crevettes sur Lit de Tagliatelle

* Filet de Sole al Cartoccio

Pommes de terre, roquette, tomates fraiches, légumes, poivrons, citron,
parmesan

* TAGLIATA DE THON ET SA MOUTARDE A L'ANCIENNE

FILET DE THON PANE AU SESAME

* PANACHE DE POISSONS

Différentes sortes de poisson, riz, legumes

* CACCIUCCO ALLA TOSCANA

Différentes sortes de poisson, sauce a Uhuile d’olives et vin blanc

DUO DE POISSONS GRILLES SUR LIT DE ROQUETTE

Thon et Saumon

* ARAGOSTA IMPERIALE

Homard, crustacés, sauce homardine

19,00

20,50

20,50

18,50

24,50

24,50

27,90

24,50

22,50

23,50

19,50



SCAMPIS ALLA DIAVOLA

Scampis, sauce tomate piquante, tagliatelle

ScAMPIS AL BACIO

Scampis, beurre a l'ail, cognac
* PORLEE DE SCAMPIS ALLA VALENTINO

Scampis, épinards, gratinée

Tout supplément sera majoré

Tous nos poissons sont accompagnés de riz et 1égumes

Viandes

* FILET DE BE&UF ROSSINI

Filet de beeuf, servi sur toast, foie gras, sauce brune, cognac
FILET DE BE&UF FLAMBE AU POIVRE VERT

Filet de beeuf, sauce brune écrémée
BUCHETTES DE FILT DE BE&UF GIGI L"AMOROSO

Panée au poivre noir, origan, sésame, sauce brune

* FILET DE BEUF AUX CEPES -RECOUVERT D’UNE PATE A PIZZA-

Filet de beeuf, cépes, cognac, sauce brune
FILET DE BEUF AL TARTUFO -RECOUVERT D’UNE PATE A PIZZA-

Filet de beeuf, chair a saucisse, sauce écrémée
FILET DE CHEVAL PROVENCAL

Sauce tomate, poivrons, ail, oignons, vin blanc
FILET DE CHEVAL A L’AIL ET AUX OIGNONS

Ail, oignons, sauce vin rouge, fond brun
FAUX-FILET DE B®&UF FORESTIER

Champignons frais, ail, persil
FAUX-FILET DE B(EUF AU GORGONZOLA

Sauce creme, gorgonzola

19,50

20,00

29,90

28,50

29,90

29,90

29,90

25,00

25,00

18,90

18,90



* PORTEFEUILLE DE VEAU ALLA VALDOSTANA

Escalope de veau, jambon de Parme, sauce rosée, gratiné

* ROULE DE VEAU A LA CREME DE TRUFFES -RECOUVERT D’UNE PATE

A PIZZA

Servi avec des pites
ESCALOPE DE VEAU ALLA MILANAISE

servie avec spaghetti bolognaise
ESCALOPE DE VEAU VIENNOISE

servie avec frites
ESCALOPE DE VEAU CREME CHAMPIGNONS

CORDON BLEU DE VEAU CREME CHAMPIGNONS OU GORGONZOLA
0SS0 BUCO DE VEAU ALLA CALABRESE

Jarret de veau, sauce tomate, tagliatelle
* ROGNOS DE VEAU FINE FRANCE

Champignons, cognac, sauce brune
SAUCISSES ITALIENNES A LA MOUTARDE A L'ANCIENNE

Saucisses faites maison sauce moutarde, polenta

Tout supplément sera majoré

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites et légumes

Viandes grillées

FILET DE CHEVAL GRILLE

FILET DE BEUF GRILLE

FAUX-FILET DE BEUF MAITRE D’HOTEL

19,90

20,50

18,50

18,50

18,50
19,50

19,00

19,50

20,00

24,50

28,00

19,50



MIXED GRILL 24,50

Brochette de viande, duo de saucisses italiennes, cote d'agneau, filet de
poulet, magret de canard

NOISETTE D’AGNEAU GRILLEE 20,50

Servie avec polenta et légumes

SAUCISSES ITALIENNES GRILLEES ET POLENTA 18,90

Sauce brune tomatée

ESCALOPE DE VEAU ALLA PARMIGIANA

19,50
Escalope grillée, tomates fraiches, ail, basilic, mozzarella, copeaux de
parmesan, gratinée au four
* TAGLIATA DE POULET 17,50
Servie sur lit de roquette
TAGLIATA DE BEUF ALLA RUCOLA 28,90
Tranches de filet de beeuf grillé sur lit de roquette et copeaux de
parmesan

20,50
* BROCHETTES DE B(EUF GRILLEES AUX ROMARINS

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites et 1égumes
Desserts
CAFE GOURMAND 8,80
GOURMAND TOSCANA
8,80

Servi avec un vin liqguoreux (vin Santo de Toscane)
TIRAMISU 7,50

CASSATA MAISON 7,50



* MOELLEUX AU CHOCOLAT

* NOUGAT GLACE SUR CREME ANGLAISE
CREME BRULEE

*TARTE GLACEE MAISON

COPPA YAOURT

Glace yaourt, fiordillatte all amarena avec coulis de framboises
chaudes

CAFE GLACE
* CAFE GLACE ALL’ITALIANA

2 boules de glaces stracciatella créme craamel café froid chantilly
MOUSSE AU CHOCOLAT

DAME BLANCHE AU CHOCOLAT CHAUD

COUPE DE VANILLE AU COULIS DE FRAMBOISES CHAUDES
SORBET SPRITZ

Sorbets orange et citron avec prosecco et aperol
SORBET COLONEL

Sorbet citron avec vodka
* IRISH COFFEE

* AMARETTO COFFEE
ORANGE GIVREE

CocCo GIVREE

GLACE 1 BOULE

Parfum de glace :
Sorbets orange, citron, framboise

Glaces mocca, fraise, chocolat, vanille, pistache, stracciatella, yaourt,
fiordilatte all'amarena
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9,90
7,50
7,50
7,50

8,50

7,50
8,00

6,50
7,50
7,50

9,50

9,50

8,00
8,00
6,00
6,00

2,70
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