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SUGGESTIONS DU JOUR 

Plat du jour (consultez-nous pour connaître les 3 plats du jour)  10,00 €  

Potage du jour (12)  7,00 €  

ENTREES 

Tartare de saumon maison au citron vert et ses toasts (5)  11.50 €  

Assiette de tomates mozzarella bufala (12)  12.00 €  

Salade de poulet mariné aux saveurs du sud et poivrons confits (1,5)  13.00 €  

POISSONS  

Filet de rouget façon papillote, purée à l’huile d’olive et sa ratatouille 17.00 € 

sauce vierge (1,5)  

 

Gambas grillées, tagliatelle sauce napolitaine ou riz sauvage (1,5)  20.00 €  

VIANDES  

Escalope milanaise, tartare de tomates et spaghetti sauce tomate (1,2)  18.50 €  

Filet de bœuf sauce au choix, pommes de terre grenaille 24.50 €  
au thym, salade (1)  
 

PATES  

Lasagnes maison, salade verte (1,2,9,12)  12.50 €  

Cannelloni ricotta épinard maison, sauce tomate (1,2,12)  13.50 €  
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FINGER FOOD  

Trio de verrines selon le marché  14.00 €  

Planche de charcuterie italienne (8)  11.50 €  

Assiette de fromages (12)  12.00 €  

Trio de bruschetta selon le marché (1)  13.50 €  

Assiette gourmande (1,2,12)  7.00 €  

Finger food ardoise  Prix selon le marché 

DESSERTS  

Tiramisu maison (1,2,12)  6.50 €  

Crème brûlée (2,12)  6.00 €  

Glaces (2,12)  5.50 €  

Mousse au chocolat maison (2,12)  6.00 €  
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COCKTAILS 

 

LE GINO’S : Champagne, purée de fraise, jus de citron vert, jus de cranberry  11,00 € 

MOJITO : rhum, sucre de canne, menthe fraîche, citron vert, eau gazeuse  11,00 € 

CAIPIRINHA : cachaça, citron vert, sucre roux  11,00 € 

CUBA LIBRE : rhum, citron vert, cola  11,00 € 

PINACOLADA : rhum, crème de coco, sucre de canne, jus d’ananas  11,00 € 

SEX ON THE BEACH : vodka, liqueur de pêche, jus d’orange, cranberry  11,00 € 

GIN FIZZ : gin, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse  11,00 € 

COSMOPOLITAN : vodka, triple sec, jus de citron vert, cranberry  11,00 € 

MARGUERITA : tequila, triple sec, jus de citron vert  11,00 € 

MARGUERITA FRAISE : tequila, triple sec, jus de citron vert, purée de fraise  11,00 € 

DAIQUIRI : rhum, jus de citron vert, sucre de canne  11,00 € 

DAIQUIRI FRAISE : rhum, jus de citron vert, sucre de canne, purée de fraise  11,00 € 

LONG ISLAND ICE TEA : vodka, rhum, tequila, gin, triple sec, citron vert, cola  11,00 € 

MANHATTAN : whisky, vermouth rouge, angostura, cerise au marasquin  11,00 € 

BLOODY MARY : vodka, jus de tomate, jus de citron vert, sauce Worcestershire  11,00 € 
Tabasco, sel de céleri, poivre noir  
  
 

COCKTAILS SANS ALCOOL 

  

VIRGIN MOJITO : menthe fraîche, sucre de canne, citron vert, limonade 9,00 € 

VIRGIN COLADA : crème de coco, sucre de canne, jus d’ananas  9,00 € 

BORA BORA : jus d’ananas, de fruits de la passion, sirop de grenadine,  9,00 € 
jus de citron vert  

 

Pour toute autre suggestion, notre équipe est à votre disposition 

pour composer un cocktail selon votre goût 
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APERITIFS 

 

MARTINI (rosso, bianco , rosato et fiero)  5,70 € 

RICARD  5,70 € 

CAMPARI  5,70 € 

APEROL   5,70 € 

SAFARI 5,70 € 

CYNAR 5,70 € 

PORTO (rouge, blanc)  5,70 € 

APEROL SPRITZ  7,50 € 

 

DIGESTIFS 

 

GET 27 5,70 € 

GRAND MARNIER  5,70 € 

COINTREAU  5,70 € 

BAILEY’S 5,70 € 

SAMBUCA 5,70 € 

AMARETTO 5,70 € 

AVERNA 5,70 € 

LIMONCELLO 5,70€ 

JAGERMEISTER 5,70 € 

BUFF 5,70 € 

POIRE WILLIAMS, MIRABELLE, FRAMBOISE  5,00 € 

GRAPPA DI CHARDONNAY  7,00 € 

GRAPPA DI MOSCATO  6,00 € 

CALVADOS Fine Année  5,00 € 

COGNAC COURVOISIER VSOP  7,20 € 

ARMAGNAC SAINT VIVANT  5,50 € 
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SOFTS 

 

VIVA 2,90 € 

ROSPORT BLUE 2,90 € 

ROSPORT CLASSIC 2,50 € 

COCA-COLA, LIGHT, ZERO, LIFE 2,90 € 

SPRITE 2,90 € 

FANTA 2,90 € 

SCHWEPPES LEMON, TONIC, AGRUM 2,90 € 

RED BULL  4,00 € 

JUS DE FRUITS (ananas, pomme, fraise, orange, tomate, banane, ace)  2,90 € 

 

BOISSONS CHAUDES 

 

CAFE  2,60 € 

EXPRESSO  2,60 € 

CAPPUCCINO ITALIEN OU CHANTILLY  2,80 € 

LAIT RUSSE  2,90 € 

EXPRESSO DOUBLE  3,70 € 

EXPRESSO MACCHIATO  2,80 € 

CHOCOLAT CHAUD  2,80 € 

CHOCOLAT VIENNOIS  2,90 € 

EXPRESSO CORRETTO  4,00 € 

CAFE BAILEYS  4,30 € 

IRISH COFFEE  7,50 € 
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BIERES 

 

DIEKIRCH PRESSION 30cl  3,50 € 

DIEKIRCH PRESSION 50cl  5,50 € 

CORONA  5,50 € 

CARLSBERG  4,00 € 

HOEGAARDEN BLANCHE  3,50 € 

PICON BIERE  4,00 € 

PANACHE, MONACO  4,00 € 

CLAUSTHALER (bière sans alcool) 4,00 € 

 

CHAMPAGNES 

 

COUPE DE CREMANT BERNARD-MASSARD  7,00 € 

COUPE DE CHAMPAGNE BAGNOST  9,00 € 

CREMANT BERNARD MASSARD 75cl   33,00 € 

CHAMPAGNE BAGNOST 75cl 53,00 € 

CHAMPAGNE VEUVE CLIQUOT     85,00 €  

CHAMPAGNE MOËT 79,00 €  

KIR ROYAL  10,50 € 

ALCOOLS 

 

VODKA ERISTOFF (blanche, rouge, noire)  6,00 € 

VODKA STOLICHNAYA  6,00 € 

TEQUILA SILVER 6,00 € 

TEQUILA GOLD 6,00 € 

TEQUILA PATRON  6,00 € 

MALIBU  6,00 € 

PASSOA 6,00 € 

BATIDA DE COCO 6,00 € 

SHOT  4,60 € 

ALCOOL AVEC ACCOMPAGNEMENT  8,50 € 
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WHISKYS 

 

WILLIAM LAWSON’S  6,00 € 

JAMESON  6,20 € 

JACK DANIEL’S  6,50 € 

JACK DANIEL’S HONEY  7,50 € 

JOHNNY WALKER RED LABEL  7,00 € 

JOHNNY WALKER BLACK LABEL  9,50 € 

FOUR ROSES  6,00 € 

WOODFORD réserve bourbon  11,40 € 

GLENFIDDICH 12 ans  10,50€ 

LAGAVULIN 16 ans  14,00 € 

TULLAMORE DEW  7,50 € 

BLACK BUSH  8,00 € 

CHIVAS REGAL 8,00 € 

RHUMS 

BACARDI Carta Blanca  6,00 € 

BACARDI Gold  7,00 € 

BACARDI Reserva   7,00 € 

BACARDI 8 ans  8,00 € 

DIPLOMATICO RESERVA  10,00 € 

RON ZACAPA  12,00 € 

SEVEN TIKI  7,00 € 

NOTRE SELECTION DE GINS avec accompagnement 

Bombay Sapphire  10,00 € 

Bombay Sapphire East  11,00 € 

Hendrick’s  12,00 € 

Monkey 47  12,00 € 

Mare  12,00 € 

Nordes  12,00 € 

Copper Head         12,00 € 

W double you 12,00 € 
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SELECTION DE VINS EN BOUTEILLES 

 

Blanc luxembourgeois et français  

 

Pinot gris - Clos des Rochers- Wormeldange Nussbaum 25,00 € 

Riesling - Clos des Rochers – Wormeldange Nussbaum 25,00 € 

Pinot blanc - Clos des Rochers – Wormeldange Nussbaum  22,00 € 

Chablis « Vieilles Vignes » Hamelin  36,00 € 

 

Blanc italien 

Chardonnay « Doc Bottega Vinai » - Cavit  25,00 € 

Norico « bianco IGT » - Cavit  23,50 € 

Il Puma « Malvasia sauvignon » - San Marzano   22,00 € 

 

Rouge luxembourgeois et français 

Pinot noir– Côtes de Grevenmacher - Bernard Massard  30,00 € 

Cabernet Sauvignon « fût de chêne » - Les Barriques - Luc Pirlet  22,50 € 

Lalande de Pomerol - Château La Commanderie  40,00 € 

Pinot noir - Couvent des Jacobins - Louis Jadot   25,50 € 

 

Rouge italien 

Il pumo Rosso IGP - San Marzano  22,00 € 

Montepuciano Riserva - Botter  25,00 € 

Chianti Classico - Rocca di Castagnoli  35,00 € 

 

Rosé français  

Anticaille  24,00 € 

Bandol - La Bastide Blanche  40,00 € 

 

Rosé italien 

Rosato del sole IGT - Botter  20,00 € 

Norico IGT - Cavit 21,00 € 
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SELECTION DE VINS AU VERRE 

 

Blanc  

Pinot gris Thill’s  5,50 € 

Chardonnay Vina Maipo  5,00 € 

Norico  5,50 € 

Il puma Malvasa   5,00 € 

 

Rouge 

Cabernet sauvignon “fût de chêne” 6,00 € 

Il Puma rosso IGP  5,50 € 

Montepuciano  6,00 € 

 

Rosé 

Anticaille  6,50 € 

Rosato del sole 5,00 € 

 

 


