La Sélection de Saison Linosa’s Kitchen
(Sur commande 24H a lavance — prix par portion)

» Salade Caprese, Bufala,rucola, tomate, basilic 12,-

» Salade d’artichauts crus, poivre de Kampot et parmesan 12,-

+ Salade Mixte de Iégumes crus et cuits (Régime M) avec poulet ou pommes de terre
12,-

» Burrata huile d’olive tomate cerise, mache et poivre noir 16,- (2 personnes)

» Bresaola, roquette, parmesan, vinaigrette huile d’olive et citron 15,-

* Vitel Tonné 18,-

» Petites escalopes au Marsala 15,-

» Saltimbocca alla Romana 15,-

» RO&ti de veau mijoté au vin blanc et citron 15,-

» Aubergines au four a la Sicilienne (ail, origan,vinaigre balsamique et huile d’olive 6,-

» Courgettes a la sauge et ail 6,-

» Poivrons au four ail et basilic 6,-

» Filetto alla Nerone 18,-

* Pintade a I’Amarone 18,-

-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-
Les Classiques Linosa’s Kitchen
(Sur commande 24H a lavance — prix par portion)

» Lasagne 14,-

» Cannelloni 14,-

» Tortellini sauce a la créme ou bouillon de poulet Bio 14,-
+ Parmigiana 19,-

* Ossobuco 18,-

» Poulet aux poivrons, oignons et sauce tomate 16,-

-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-0-
Les Desserts
5,- piece

e Tiramisu

+ Panna cotta aux fruits rouges

» Cheesecake, sabl¢ breton, coulis de mangue
+ Fondant au chocolat

*  Mousse au chocolat

» Crostata (gateau sec nappé de confiture)

» (Gateau au chocolat

» Soufflé glacé praliné (minimun 4 personnes)
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